Liste Best Practice Ideensammlung
fiir schulspezifische Wiinsche der Schule (stand januar 2019)

regelmaRiger / enger Kontakt zwischen Schulleitung und Caterer, Teilnahme am
Mensa-/ Cafeteria-Ausschuss, Runder Tisch , Schulgremium (Bitte anhand von
Winschen spezifizieren)

Teilnahme an Schulfesten, schulischen Veranstaltungen, Tag der offenen Tir

freundliches und , kindgerechtes” Ausgabepersonal. Das Personal soll Erfahrung im
Umgang mit Schiilerinnen und Schiilern haben

Der Caterer interessiert sich dafiir, wie das Essen bei den Schilerinnen und Schiler
ankommt und geht auf die Wiinsche/ Anregungen/ Kritik umgehend und transparent
ein (Bitte anhand von Wiinschen spezifizieren)

personlicher Ansprechpartner vor Ort fiir Schillerinnen und Schiiler, fiir Lehrkrafte,
fiir Betreuungen

Ansprechpartner mit Bild und Name in der Cafeteria aushangen

Angebote (z.B. Projektwoche/ Projektarbeit/ Unterrichtseinheit) zum Thema
gesundes Essen (Bitte anhand von Wiinschen spezifizieren)

Aktionsangebote / Mottotage/ Mottowochen, Essens-Erlebnistage,
Sonderveranstaltungen (Bitte anhand von Wiinschen spezifizieren)

Das Essen/ die Zwischenverpflegung muss religiose Aspekte berticksichtigen

Bestlickung Salatbar/ Salatteller als eigenstandiges Men (z.B. inkl. Brot/ Brotchen
und Dessert )

Bestiickung Pastabar/ Pastateller als eigenstandiges Menli
(z.B. inkl. Suppe/ Beilagensalat/Dessert )

Zwischen-/ Pausenverpflegung soll kind- und jugendgerecht sein. DGE-konforme
Produkte werden erwiinscht



Zwischen-/ Pausenverpflegung muss mit Schulgemeinde abgestimmt sein

regelmaRig frisches Obst/ Rohkost/ Salate (Bitte anhand von Wiinschen spezifizieren)

Auf Allergien und Unvertraglichkeiten muss bei der Ausgabe geachtet werden

einfaches Bestell- und Bezahlsystem auch in mehreren Sprachen

Anmeldebégen fir die Eltern moglichst in einfacher Sprache/ in mehreren Sprachen

Informationsveranstaltung/ Teilnahme an Elternabende / Hilfestellung zum Bestell-
und Bezahlsystem

sonstiges: (Bitte anhand von Winschen spezifizieren)




